


  

SIGNATURE 

PANCHITO - 10cl                   14€ 
Tequila Olmeca blanco, Ancho Reyes verde, Edible glitters silver,
Liqueur de gingembre, Sirop d’agave Bio, Jus de citron vert

« ÉPICÉ ; AROMATIQUE »

VELVET MAPLE - 12cl                   14€ 
Vodka absolut infusée à la verveine, Liqueur de pêche, Verjus Castel 
Sablons,  Mousse d’érable, Bitter cranberry, Jus de citron vert

« GOURMAND ; ACIDULÉ »

PINK PANTHER - 10cl                   14€ 
Bacardi carta blanca, Liqueur de fraise, Sweet vermouth, 
Magic Velvet, Sirop de rose maison,  Bitters Cherry, Jus de citron vert

« FLORAL »

GREEN KISS - 10cl                  14€ 
Verveine verte du Velay, Dry Vermouth,
Sirop de basilic, Eau pétillante de miel Bulles de Ruche, Jus de citron jaune

« HERBACÉ »

OLD TOM ROAD - 12cl                                                 15€   
Gin Old Tom, Purée de fruit de la passion,
Purée d’ananas, Sirop d’hibiscus maison, Bitters Burlesque

« FRUITÉ »

SOOTHING GRACE - 12cl                                              15€ 
Whisky Talisker 10, Jus de Pomme, Crème de Châtaigne,
Magic Velvet, Sirop cannelle maison, Jus de citron jaune

« RÉCONFORTANT »

LA NIAQUE - 11cl                                15€ 
Armin 6 ans, Liqueur de pomme verte,
Purée d’ananas, Bitters Unde Viginti, Jus de citron jaune
« ACIDULÉ »

CALMEZ-VOUS - 10cl                                              15€ 
Mezcal Unión, Cointreau, Liqueur de Coco,
Sirop de Falernum, Jus de citron jaune

« FUMÉ » 

COCKTAIL PERSONNALISÉ   16€

CLASSIQUE

APÉROL SPRITZ - 20cl    12€
Apérol, Prosecco et Eau pétillante

MOJITO - 20cl     12€
Bacardi Carta blanca, Menthe fraîche, Citron vert,
Sucre et Eau pétillante

MOSCOW MULE - 20cl    13€
Vodka absolut, Ginger beer, Jus de citron vert

MARGARITA - 12cl    13€ 
Tequila olmeca blanco, Cointreau, Jus de citron vert et Sucre 

COSMOPOLITAN - 12cl    13€
Vodka absolut, Cointreau, Jus de citron vert et
Jus de cranberry  

CAÏPIRINHA - 12cl    13€
Cachaça sagatiba, Citron vert et Sucre 

OLD FASHION - 12cl    13€
Whiskey Jack Daniel’s, Angostura Bitters et sucre

COCKTAILS

ENVIE D’UN AUTRE INCONTOURNABLE ? 
DEMANDEZ AU BARMAN



    

    

    

ABSOLUT 8,50€
BELVEDERE 13€
GREY GOOSE 14€

    

TEQUILA OLMECA BLANCO 10€
TEQUILA ALTOS REPOSADO 12€
MEZCAL UNION ESPADIN & BARRIL 12€
PISCO DEMONIO DE LOS ANDES  12€

    

SIGNATURE 

PASSIFLORE - 12cl     9€
Djin passion, Jus de mangue, Purée de passion,
Jus de citron jaune, Eau pétillante de miel
« ACIDULÉ »   

SUNRISE - 13cl    9€
Martini vibrante, Orange, Cranberry,
Pamplemousse,Sirop de cerise

« FRUITÉ  »

MARIN D’EAU DOUCE - 13cl  10€
Rhum sans alcool, Martini Floreale, Purée d’ananas,
Jus de citron vert, Sirop de miel, Bitters tonka 
« GOURMAND ; FLORAL  »

CACHAÇA SAGATIBA  8€
BACARDI CARTA BLANCA 8,50€
HAVANA ESPECIAL  11€
RHUM CLÉMENT SELECT BARREL 13€
LA HECHICERA 14€
HEE JOY XO 19€

RHUM & CACHAÇA ... - 4cl

VODKA - 4cl

TEQUILA | MEZCAL | PISCO - 4cl

MOCKTAILS

BOMBAY DRY 10€
GENEROUS ORGANIC 12€
ROKU GIN SUNTORY 13€
HENDRICK’S 13€
XII DRY GIN 13€
OLD TOM GIN  13€
THE BOTANIST 14€
MONKEY 47 DRY 15€

SCHWEPPES INDIAN TONIC - 20cl 5€ 
HYSOPE FLEUR DE SUREAU - 20cl 6€
FEVER TREE MEDITTERRANEAN  - 20cl  6€
HYSOPE TONIC CITRON - 20cl 6€

GIN ... - 4cl

... & TONIC



    

    

CALVADOS CHRISTIAN DROUIN    10€
ARMIN BLANCHE  8€ 
ARMIN 6 ANS   10€
ARMIN 10 ANS   14€
COGNAC HENNESSY VS    12€
COGNAC HENNESSY XO       24€ 
 

CALVADOS, ARMAGNAC & 
COGNAC ... - 4cl

    
DIGESTIFS - 4cl

AMARULA    8€
AMARETTO CARTRON     8€
LIMONCELLO 8€
GET 27      9€
GET 31        9€
COINTREAU      9€
VERVEINE DE VELAY  13€
THOREAU RHUM & COGNAC 19€

JACK DANIEL’S     10€
MONKEY SHOULDER    12€
CHIVAS REGAL 12 ANS    12€
BOURBON BULLEIT RYE   12€
TALISKER 10 ANS    14€
MACALLAN 12 ANS     24€

WHISKY & BOURBON - 4cl

    

RICARD - 2cl    6.50€
PASTIS 51 - 2cl    6.50€
MARTINI ROUGE - 5cl                6,50€
MARTINI BLANC - 5cl   6,50€
MARTINI AMBRATTO - 4cl   7€
MARTINI RUBINO - 4cl    7€
CAMPARI - 4cl     7€
APÉROL - 5cl     7€
PORTO SANDEMAN BLANC - 5cl  7,50€
KIR VIN BLANC - 12cl    9€
KIR ROYAL - 12cl     18€

    

              12cl          75cl

TSARINE BRUT PREMIUM           15€           70€
LAURENT PERRIER LA CUVÉE           18€         90€
LAURENT PERRIER ROSÉ                          130€

APÉRITIFS

CHAMPAGNES



   

  

ROUGES            15cl     75cl

AOP MÉDOC CRU BOURGEOIS  
CHÂTEAU PATACHE D’AUX - 2019 9€     42€
Harmonieux, Fruité, Riche et Rond  

AOP SANCERRE  
HENRI BOURGEOIS « LES BARONNES » - 2020     12€     52€
Notes boisées, fruits rouges et noirs 

AOP SAVIGNY LES BEAUNES  
MAISON CHAMPY - 2021 13€    63€
Elégant, harmonieux, au fruité délicat de fruits rouges (Pinot noir)  

AOP PESSAC LEOGNAN  
CHÂTEAU LARRIVET HAUT BRION - 2016       85€
Notes d’épices et fumé, tannin puissant
 

BLANCS

IGP PAYS D’OC L’INÉDIT BIO
VIN MOELLEUX - 2022                   7€    33€
Raffiné et gourmand

SECRET DE
LUNES BIO - 2022                9€    45€
Aromatique et fruité, aux notes de fleurs blanches et abricotées

AOP CHABLIS 1ER CRU «LES VAUCOUPINS» 
MAISON LAROCHE - 2022                              12€     57€
Mûr et délicat

ROSÉS 

AOP COTEAUX D’AIX EN PROVENCE     
«CHÂTEAU BEAULIEU» CUVÉE ALEXANDRE   8€    36€
- 2022 
Jolie fraîcheur et arômes floraux

AOP CÔTES DE PROVENCE SAINTE VICTOIRE   
BIO CHÂTEAU GASSIER « LE PAS DU MOINE »   9€    40€
- 2023 
Ample et Généreux, notes d’agrumes et de fruits exotiques
 

VINS

BOUTEILLES - 33cl  

HEINEKEN 0%          6€
CORONA 9€
MORT SUBITE WHITE 9,50€
18-30 BRASSERIE NEMETO 10€
          

PRESSION 25cl     50cl

AFFLIGEM                  8€         11€

BIÈRES

Prix nets en euro, service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération



    
5€

COCA COLA - 33cl

COCA COLA ZERO - 33cl

ORANGINA - 25cl 
FANTA ORANGE - 25cl

SPRITE - 25cl 
PERRIER - 33cl 

HYSOPE GINGER BEER - 25cl   6€ 
SCHWEPPES PREMIUM GINGER BEER - 20CL 6€
 

SOFT

    
11€

CHARCUTERIES FINES  - Jambon ibérique de Cébo, saucisse 
sèche Aveyronnaise, Lomo Ibérique, Chorizo Ibérique

Cold cuts platter: Iberian Cebo Dry ham, dry sausage from Aveyron, 
Iberian Lomo, Iberian Chorizo

FROMAGES AFFINÉS - Comté AOP, Ossau Iraty AOP,  
Saint Marcellin IGP

Cheeses plate : Comté AOP, Ossau Iraty AOP, Saint Marcellin IGP

SAUMON FUMÉ - Crème citron-ciboulette et blinis

Smoked Salmon plate with blinis and a lemon and chive fresh cream

LES PLANCHETTES

    

GRANINI
JUS - Orange, Pomme, Tomate, Litchi 
NECTARS - Abricot, Ananas, Fraise, Pamplemousse

JUS & NECTARS DE FRUITS  - 25cl

   

     2cl     50cl  

VITTEL                 4€    
SAN PELLEGRINO               4€        
SIROPS                          1€
Menthe, Grenadine, Fraise, Citron, Pêche 

EAUX

5€




